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CAPACIDADES PREVIAS

Formacién de grado de carreras cientificotécnicas: diplomados, licenciados o graduados, en areas afines a la ingenieria agricola,
ingenieria alimentaria e ingenieria de biosistemas, con titulaciones de una duracion igual o superior a 240 ETCS, bien de la rama de
ingenieria (quimica), bien de la de ciencias.

REQUISITOS

Presencialidad

COMPETENCIAS DE LA TITULACION A LAS QUE CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Especificas:

1. Desarrollar criterios para la seleccion e integracién de robots, manipuladores industriales y sistemas automaticos de produccién en
el sector alimentario.

2. Determinar las tecnologias de comunicacién y procesado de datos adecuadas para el control de la produccién, logistica y
distribucion de alimentos y bioproductos.

3. Disefiar la implementacién de sistemas de seguimiento, control y automatizacidon para los procesos de las industrias alimentarias y
biotecnoldgicas. Detectar los puntos del sistema productivo susceptibles de automatizacion.

Genéricas:

4. Aplicar los lenguajes y técnicas propias de la organizacion industrial y direcciéon de una empresa del sector agroalimentario y
biotecnoldgico.

5. Emplear y aplicar sistemas de comercializacion de productos y gestion logistica en el ambito del sector agroalimentario y de los
bioprocesos.

6. Identificar las tecnologias industriales con mayor impacto de futuro y desarrollar nuevos sistemas para aplicarlas en la industria
alimentaria y biotecnoldgica.

7. Identificar y emplear sistemas de monitorizacion y control de calidad de productos alimentarios.

8. Justificar y mejorar el disefio de procesos y productos considerando el impacto social y medioambiental mediante el uso de las
técnicas apropiadas (tecnologias limpias, analisis del ciclo de vida, etc.)

Transversales:

9. SOSTENIBILIDAD Y COMPROMISO SOCIAL: Conocer y comprender la complejidad de los fendmenos econémicos y sociales tipicos
de la sociedad del bienestar; tener capacidad para relacionar el bienestar con la globalizacion y la sostenibilidad; lograr habilidades
para utilizar de forma equilibrada y compatible la técnica, la tecnologia, la economia y la sostenibilidad.
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METODOLOGIAS DOCENTES

Clases tedricas y practicas alternativamente con ejercicios propuestos a los estudiantes y trabajo de investigacion de un caso de uso.

OBJETIVOS DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

Esta materia permite al estudiante obtener las herramientas y conocimientos necesarios para realizar el seguimiento, el control y
automatizacién de los diferentes procesos de transformacion del producto a lo largo de las diversas etapas, desde la recepcion del
material hasta su expedicién.

HORAS TOTALES DE DEDICACION DEL ESTUDIANTADO

Tipo Horas Porcentaje
Horas aprendizaje auténomo 90,0 72.00
Horas grupo grande 35,0 28.00

Dedicacion total: 125 h

CONTENIDOS

Contenido 1

Descripcion:

Control de procesos continuos.

Mantenimiento de la estabilidad de un proceso. Comportamiento dindmico de los sistemas de primer orden, de segundo orden y
de otros sistemas. Respuesta dindamica. El control realimentado (feedback control). Clasificacion de los controladores feedback:
Controlador proporcional (P), Controlador proporcional-integral (PI), Controlador proporcional-integral-derivativo (PID).
Controlador de dos posiciones (todo/nada).

Control de procesos discretos.
Justificacion de la automatizacion. Sistema légico combinacional, sistema logico secuencial. Automatizacion neumatica.
Autématas programables, programacion GRAFCET, programacion Ladder. Sistemas scada.

Conceptos basicos de robdtica y su aplicacion en la industria alimentaria. Componentes de un robot, formas de programacion y
control de robots. Casos practicos de robética en la industria alimentaria.

Objetivos especificos:
Adquirir los conceptos béasicos para entender la problematica entorno a la robdtica y control para la concepcién de sistemas en
este ambito

Actividades vinculadas:
Clases y trabajo presonal y en equipo en analisis de casos de uso

Dedicacion: 17h 30m
Grupo grande/Teoria: 17h 30m
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Contenido 2

Descripcion:

Robdtica. Conceptos basicos de robots manipuladores y robots auténomos. Sistemas de control y supervision. Aplicacion de
vehiculos aéreos autonomos en la gestidn agricola y forestal. La robodtica en la manipulacion y el embalaje. Normativas de
seguridad e higiene alimentaria. Sistemas de identificacion y seguimiento del producto. Aplicaciones en manipulacién, control de
calidad. Robotica movil. Gestion de almacenes automatizados. Robdtica como garantia de trazabilidad.

Objetivos especificos:
Adquirir los conceptos béasicos para entender la problematica entorno a la robodtica y control para la concepcién de sistemas en
este ambito

Dedicacion: 17h 30m
Grupo grande/Teoria: 17h 30m

SISTEMA DE CALIFICACION

Nota Assignatura= 0,5 Examen Final Individual + 0,5 Activitats d'Avaluacié Continuada

NORMAS PARA LA REALIZACION DE LAS PRUEBAS.

Asignatura presencial. Seguimiento continuado. Entregas y defensas orales.
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