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Guia docent
290221 - FOOD - L'Alimentació Pren el Comandament

Última modificació: 21/06/2023
Unitat responsable: Escola Tècnica Superior d'Arquitectura del Vallès
Unitat que imparteix: 735 - PA - Departament de Projectes Arquitectònics.

Titulació: GRAU EN ESTUDIS D'ARQUITECTURA (Pla 2014). (Assignatura optativa).

Curs: 2023 Crèdits ECTS: 3.0 Idiomes: Castellà

PROFESSORAT

Professorat responsable: Fuertes Perez, Pere

Altres: Burgio, Gianluca (visiting professor UniKore)

CAPACITATS PRÈVIES

No es requereixen.

REQUISITS

No es requereixen.

COMPETÈNCIES DE LA TITULACIÓ A LES QUALS CONTRIBUEIX L'ASSIGNATURA

Específiques:
EP8G. Capacitat per intervenir i conservar, restaurar i rehabilitar el patrimoni construït (T).
EP18G. Coneixement adequat dels mètodes d'estudi de les necessitats socials, la qualitat de vida, l'habitabilitat i els programes bàsics
d'habitatge.
EP19G. Coneixement adequat de l'ecologia, la sostenibilitat i els principis de conservació de recursos energètics i mediambientals.

Transversals:
CT2. SOSTENIBILIDAD Y COMPROMISO SOCIAL: Conocer y comprender la complejidad de los fenómenos económicos y sociales
típicos de la sociedad del bienestar; tener capacidad para relacionar el bienestar con la globalización y la sostenibilidad; lograr
habilidades para utilizar de forma equilibrada y compatible la técnica, la tecnología, la economía y la sostenibilidad.
CT3. TREBALL EN EQUIP: Ser capaç de treballar com a membre d'un equip interdisciplinari, ja sigui com un membre més o duent a
terme tasques de direcció, amb la finalitat de contribuir a desenvolupar projectes amb pragmatisme i sentit de la responsabilitat, tot
assumint compromisos considerant els recursos disponibles.

METODOLOGIES DOCENTS

- Lliçó participada.
- Discussió col·lectiva.
- Revisió i presentació del treball.
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OBJECTIUS D'APRENENTATGE DE L'ASSIGNATURA

Menjar és, segurament, el principal motor de les activitats humanes: mengem per a viure i vivim per a menjar. És una activitat
cultural bàsica i el seu paper en l'organització de l'espai és tan important que gairebé podríem pensar que existeix, de manera
inherent i espontània, un urbanisme de l'alimentació i una arquitectura del menjar.

El tema central d'aquesta assignatura intensiva –fruit de l’acord amb la Università ‘Kore’ di Enna– és comprendre quins usos i
transformacions espacials poden tenir origen en l'alimentació; quins canvis urbans genera l'abastiment; quins espais organitza el
consum; i finalment, quines relacions i efectes genera el menjar a la cuitat i la casa.

• Objectius d'aprenentatge de l'assignatura
- Entendre les relacions entre espai urbà i menjar
- Entendre les transformacions domèstiques en funció de l'alimentació
- Capacitat d'observar l'organització espacial del menjar (al carrer i la llar)
- Llegir les eines per produir menjar i els instruments per alimentar-se
- Mapejar, a través d'exemples concrets, les xarxes urbanes del menjar

CONTINGUTS

Contingut

Descripció:
17 juny. Ecologia del menjar.
18. Ecologia de l'espai.
19. Cartografies del menjar.
20. Relacions urbanes.
21. Relacions territorials.
25. Discussió sobre els treballs.
26. Discussió sobre els treballs.
27. Presentacions.

Dedicació: 40h 30m
Grup mitjà/Pràctiques: 30h
Aprenentatge autònom: 10h 30m

SISTEMA DE QUALIFICACIÓ

Participació i seguiment de les activitats de classe: 30%.
Treball en grup: 50%
Presentació del treball: 20%


