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PROFESORADO

Profesorado responsable: Fuertes Perez, Pere

Otros: Burgio, Gianluca (visiting professor UniKore)

CAPACIDADES PREVIAS

No se requieren.

REQUISITOS

No se requieren.

COMPETENCIAS DE LA TITULACION A LAS QUE CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Especificas:

EP8G. Capacidad para intervenir y conservar, restaurar y rehabilitar el patrimonio construido. (T).

EP18G. Conocimiento adecuado de los métodos de estudio de las necesidades sociales, la calidad de vida, la habitabilidad y los
programas basicos de la vivienda.

EP19G. Conocimiento adecuado de la ecologia, la sostenibilidad y los principios de conservacidén de recursos energéticos y
medioambientales.

Transversales:

CT2. SOSTENIBILIDAD Y COMPROMISO SOCIAL: Conocer y comprender la complejidad de los fendmenos econémicos y sociales
tipicos de la sociedad del bienestar; tener capacidad para relacionar el bienestar con la globalizacién y la sostenibilidad; lograr
habilidades para utilizar de forma equilibrada y compatible la técnica, la tecnologia, la economia y la sostenibilidad.

CT3. TRABAJO EN EQUIPO: Ser capaz de trabajar como miembro de un equipo interdisciplinar, ya sea como un miembro mas o
realizando tareas de direccidn, con la finalidad de contribuir a desarrollar proyectos con pragmatismo y sentido de la responsabilidad,
asumiendo compromisos teniendo en cuenta los recursos disponibles.

METODOLOGIAS DOCENTES

- Leccion participada.
- Discusién colectiva.
- Revisién y presentacion del trabajo.
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OBJETIVOS DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

Comer es, probablemente, el principal motor de las actividades humanas: comemos para vivir y vivimos para comer. Es una actividad
cultural basica y su papel en la organizacion de los espacios es tan importante que se le podria pensar que existe, de manera
inherente y espontanea, un urbanismo de la alimentacién, una arquitectura de la comida.

El tema central de esta asignatura intensiva —fruto del acuerdo con la Universita ‘Kore’ di Enna- es comprender qué usos y
transformaciones espaciales tienen origen en la alimentacion; qué cambios urbanos genera el abastecimiento; qué espacios organiza
el consumo; y por ultimo, qué relaciones y efectos genera la comida en la ciudad y la casa.

- Entender las relaciones entre espacio urbano y comida

- Entender las transformaciones domésticas en funcién de la alimentacion

- Capacidad de observar la organizacion espacial de la comida (callejera y doméstica)
- Leer las herramientas para producir comida y los instrumentos para alimentarse

- Mapear, a través de ejemplos concretos, las redes urbanas de la comida

CONTENIDOS

Contenido

Descripcion:

17 junio. Ecologia de la comida.
18. Ecologia del espacio.

19. Cartografias de la comida.
20. Relaciones urbanas.

21. Relaciones territorials.

25. Discusidn sobre los trabajos.
26. Discusion sobre los trabajos.
27. Presentaciones.

Dedicacién: 40h 30m
Grupo mediano/Practicas: 30h
Aprendizaje auténomo: 10h 30m

SISTEMA DE CALIFICACION

Participacion y seguimiento de las actividades de clase: 30%.
Trabajo en grupo: 50%
Presentacion del trabajo: 20%
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