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Otros:

COMPETENCIAS DE LA TITULACION A LAS QUE CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Especificas:
CE-BC-16. La gestion y aprovechamiento de subproductos agroindustriales

METODOLOGIAS DOCENTES

La asignatura esta dividida en clases de teoria, problemas y practicas, donde se desarrollaran los conceptos, ejemplos y problemas
para lograr los objetivos fijados. Las clases de problemas permitiran trabajar los temas en mayor detalle y se fomentara el trabajo en
grupo y la resolucion de problemas de forma autéonoma. La practicas de laboratorio permitiran poner en practica los conocimientos
teoricos estudiados y alcanzar una mayor profundidad de los diferentes temas tratados en la clase de teoria; junto con favorecer el
trabajo en equipo.

OBJETIVOS DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

El objetivo de la asignatura es que el estudiante adquiera los conocimientos para lograr la gestion y aprovechamiento de los
subproductos agroindustriales.

Por lo tanto, se espera que al finalizar con éxito la asignatura, los estudiantes adquieran conocimiento en:

- Problematica existente en la industria alimentaria por la generacién de aguas residuales y residuos.

- Aspectos técnicos y legislativos que acompafian la gestion de las aguas residuales y residuos generados en esta industria.

- Principales tecnologias para el tratamiento, valorizaciéon y minimizacion de los contaminantes.

- Herramientas de gestion ambiental aplicadas a la industria agroalimentaria que permitan mejorar la calidad medioambiental.

Mediante estos conocimientos, los estudiantes deben ser capaces de:

- Proponer medidas organizativas, operativas y tecnoldgicas para la minimizacién de la cantidad y/o peligrosidad de los residuos
generados en las industrias alimentarias.

- Tomar decisiones sostenibles desde el punto de vista ambiental.

HORAS TOTALES DE DEDICACION DEL ESTUDIANTADO

Tipo Horas Porcentaje
Horas grupo grande 40,0 26.67
Horas grupo pequefio 20,0 13.33
Horas aprendizaje auténomo 90,0 60.00

Dedicacion total: 150 h
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CONTENIDOS

Introduccion

Descripcion:
Problematica ambiental de la indUstria alimentaria en los ambitos de residuos y aguas residuales.

Actividades vinculadas:
- Actividad 1
- Actividad 2

Dedicacion: 2h 30m
Grupo grande/Teoria: 1h
Aprendizaje autonomo: 1h 30m

Tratamientos de aguas residuales de la industria alimentaria

Descripcion:

- Caracterizacion de las aguas residuales de la industria alimentaria.

- Tratamiento de aguas residuales de las industrias alimentarias: procesos fisicos, quimicos y bioldgicos.
- Sistemas intensivos y extensivos de depuracion.

- Tratamiento y gestidn de lodos de depuracion de la industria alimentaria.

Aspectos normativos del saneamiento y Canon del agua.

Actividades vinculadas:
- Actividad 1
- Actividad 2
- Actividad 3

Dedicacién: 80h

Grupo grande/Teoria: 20h
Grupo pequefno/Laboratorio: 12h
Aprendizaje auténomo: 48h

Gestion de residuos de la industria alimentaria

Descripcion:

- Caracterizacion de los residuos mas significativos de la indUstria alimentaria y problematica asociada.
- Processos para el tratamiento y valorizacidon de los residuos organicos de la indUstria alimentaria.

- Gestidn de los residuos de la industria alimentaria.

Actividades vinculadas:
- Actividad 1
- Actividad 2
- Actividad 3

Dedicacién: 22h 30m

Grupo grande/Teoria: 5h

Grupo pequefio/Laboratorio: 4h
Aprendizaje auténomo: 13h 30m
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Minimizacion de la contaminacion

Descripcion:
- Produccion mas limpia.
- La prevencién de la contaminacion en la industria alimentaria por sectores.

Actividades vinculadas:
- Actividad 1
- Actividad 2
- Actividad 3

Dedicacion: 18h

Grupo grande/Teoria: 4h
Grupo pequefio/Laboratorio: 2h
Aprendizaje autonomo: 12h

Herramientas de gestion ambiental

Descripcion:
- Herramientas de gestion ambiental.
- La Ley 20/2009 Prevencién y control ambiental de las actividades.

Actividades vinculadas:
- Actividad 1
- Actividad 2
- Actividad 3

Dedicacioén: 25h

Grupo grande/Teoria: 8h
Grupo pequefio/Laboratorio: 2h
Aprendizaje auténomo: 15h

SISTEMA DE CALIFICACION

N1: prueba escrita individual, tendra lugar a mediados de la asignatura, por lo que se evaluaran los contenidos de la primera mitad de
la asignatura (ponderaciéon 35 %).

N2: prueba escrita individual, tendra lugar a finales de la asignatura (ponderacion 35 %).

N3: evaluacion de las practicas y de sesiones dirigidas a problemas mediante tareas realizadas a lo largo de la asignatura
(ponderacion 30 %).

Nfinal = 0,35xN1 + 0,35xN2 + 0,30N3

BIBLIOGRAFIA

Basica:

- Tchobanoglous, George; Burton, Franklin L. Ingenieria de aguas residuales : tratamiento, vertido y reutilizacion. 3a ed. Madrid:
McGraw-Hill, 1995. ISBN 8448116070.

- Carlos M. Lépez Vazquez; German Buitron Méndez; Héctor A. Garcia; Francisco J. Cervantes Carrillo. Tratamiento biolégico de aguas
residuales: Principios, modelacion y disefio [en linea]. 1lera. London: IWA, 2017Disponible a:
https://iwaponline.com/ebooks/book/707/Tratamiento-biologico-de-aguas-residuales. ISBN 9781780409139.

RECURSOS

Otros recursos:
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- Guias de las mejores técnicas disponibles:
En Espana https://www.mapa.gob. es/aDD/nutrlcmnanlmaI/lntromtd aspx />En Europa:
://ei ies />- Apuntes, diapositivas y guiones de practicas

(dlsponlble en ATENEA)
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