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COMPETENCIAS DE LA TITULACION A LAS QUE CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Especificas:
2. Ingenieria de las industrias agroalimentarias: Automatizacion y control de procesos.

3. Ingenieria de las industrias agroalimentarias: Ingenieria de las obras e instalaciones.

Genéricas:
1. Capacidad para la resolucion de problemas. Nivel 3

METODOLOGIAS DOCENTES

Las horas de clase de grupo grande consistiran en la introduccion, por parte del profesor, de los conceptos necesarios para lograr los
objetivos de la asignatura. Se utilizara principalmente una metodologia docente expositiva y clase expositiva participativa. En alguna
sesion también se utilizard metodologia docente de aprendizaje cooperativo tanto dentro de cdémo fuera

del aula.

El trabajo en grupos reducidos consistiran en sesiones de ejercicios y/o resolucién de casos. En estas sesiones los estudiantes
trabajaran en equipos y el profesor los dirigira durante la actividad. Se potenciara la capacidad de trabajo en equipo y de resolucién
de casos. El aprendizaje autonoma se centrara en actuaciones basicamente dirigidas a la resolucion de ejercicios y trabajos de curso.
Se propondran cuestionarios de auto aprendizaje de varios contenidos mediante el campus virtual.

El material de apoyo a la asignatura incluye colecciones de ejercicios, guiones de trabajo y apuntes. Este material estara disponible en
el Campus Virtual (ATENEA).

OBJETIVOS DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

Con el seguimiento de esta asignatura se pretende que el estudiante logre una serie de conocimientos, competencias y habilidades
que los permita abordar el disefio y/o la mejora de una industria alimentaria o de alguna de sus partes.

Después de cursar esta asignatura el alumno tendra que conocer los parametros claves que definen una industria alimentaria. Un
aspecto clave es la disposicion y ordenacion de los espacios (layout) de la IIAA, con especial atencidn en la aplicacién de los criterios
higiénico-sanitarios especificos de este tipo de industria. Al cursar esta asignatura tendra que ser capaz de seleccionar los materiales
y soluciones constructivas especificas de la industria alimentaria. Finalmente también debera conocer disefnar y calcular las principales
instalaciones haciendo énfasis en las instalaciones frigorificas.

Fecha: 25/07/2023 Pagina: 1/6



UNIVERSITAT POLITECNICA
DE CATALUNYA
BARCELOMNATECH

HORAS TOTALES DE DEDICACION DEL ESTUDIANTADO

Tipo Horas Porcentaje
Horas grupo pequeio 20,0 13.33
Horas aprendizaje auténomo 90,0 60.00
Horas grupo grande 40,0 26.67

Dedicacion total: 150 h

CONTENIDOS

INTRODUCCION

Descripcion:

Introduccién a la asignatura. La industria agroalimentaria: principales magnitudes, distribucién territorial, estructura sectorial.
Principales sectores agroalimentarios. El consumo vy distribucion alimentaria. Los proyectos en les IIAA. La funcién del ing.

alimentario proyectista.

Actividades vinculadas:
Actividad 1: Clase de explicacién tedrica

Dedicacioén: 10h
Grupo grande/Teoria: 2h
Aprendizaje autonomo: 8h

PLANIFICACION DE PLANTAS Y SISTEMAS DE PROCESO

Descripcion:

Consideraciones generales sobre el disefio de I.I.A.A. Planificacién de plantas de procesado de alimentos. Descripcién general de
las operaciones y datos para el dimensionado de diferentes tipos de industrias alimentarias. Sistemas de proceso: diagramas de
proceso, diagramas de flujo, balances de materia y energia. Planificacion de producciones por medio de programacion lineal.

Localizacion y urbanismo. Normativa legal y registros reglamentarios de las IIAA.

Actividades vinculadas:
Actividad 1: Clase de explicacién tedrica

Actividad 3: Resolucion de ejercicios o casos. Correccidon y evaluacion por parte del profesor.

Dedicacioén: 30h

Grupo grande/Teoria: 10h
Grupo pequefio/Laboratorio: 4h
Aprendizaje auténomo: 16h
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DISTRIBUCION EN PLANTA

Descripcion:

Principios basicos de la distribucidon en planta. Factores que afectan a la distribucion en planta. Sistematica de la distribucién en
planta (SLP): analisis producto-cantidad (P-Q); flujo de materiales; relacidon entre actividades; diagrama relacional de actividades
y de espacios; generacion de alternativas; evaluacién y seleccion.

Tipologias de distribucion en planta.

Condicionantes en los industrias alimentarias.

Actividades vinculadas:

Actividad 1: Clase de explicacién teodrica

Actividad 3: Resolucién de ejercicios (sobre distribucion en planta)

Actividad 4: Trabajo y exposicion en el aula de la distribucion en planta de una *IIAA

Dedicacion: 30h

Grupo grande/Teoria: 8h
Grupo pequefo/Laboratorio: 4h
Aprendizaje autonomo: 18h

EDIFICACION AGROINDUSTRIAL

Descripcion:
Generalidades. Tipologias industriales. Materiales y soluciones constructivas especificas de la industria alimentaria. Disefio
higiénico de equipos y sistemas auxiliares. Diseflo de camaras frigorificas y salas blancas.

Actividades vinculadas:
Actividad 1: Clase de explicacién tedrica
Actividad 3: Resolucion de cuestionarios

Dedicacioén: 30h

Grupo grande/Teoria: 8h
Grupo pequeino/Laboratorio: 4h
Aprendizaje autonomo: 18h

INSTALACIONES INDUSTRIALES

Descripcion:
Instalaciones mecanicas: instalaciones térmicas (frio y calor); instalaciones de fontaneria

Actividades vinculadas:

Actividad 1: Clase de explicacién teodrica
Actividad 2: Prueba individual de evaluacién final
Actividad 3: Resolucién de ejercicios y problemas

Dedicacion: 50h

Grupo grande/Teoria: 12h
Grupo pequeno/Laboratorio: 8h
Aprendizaje autonomo: 30h
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ACTIVIDADES

ACTIVIDAD 1: CLASES DE EXPLICACION TEORICA

Dedicacion: 64h
Grupo grande/Teoria: 38h
Aprendizaje autonomo: 26h

ACTIVIDAD 2: PRUEBAS INDIVIDUALES DE EVALUACION

Descripcion:
Realizacion de una prueba individual en aula. Incluye la parte de instalaciones de Frio. Correccidon por parte del profesor.

Objetivos especificos:
Valorar la obtencién de los objetivos del aprendizaje y la competencia especifica asociada.

Material:
Enunciado, formulario y calculadora para la realizacion de la prueba.

Entregable:
Resolucion de la prueba por parte del estudiante.

Dedicacion: 2h
Grupo grande/Teoria: 2h

ACTIVIDAD 3: RESOLUCION DE EJERCICIOS Y PROBLEMAS

Descripcion:

Esta actividad se desarrolla en una aula convencional, trabajando con grupos pequeios. Los estudiantes deben realizar la
actividad de forma individual o en grupos de trabajo y envian los resultados obtenidos.

El profesor guiara a los alumnos durante el pranteamiento de los diferentes tipos de problemas. También expondra ejemplos de
las técnicas de calculo que los alumnos deben utilizar durante la realizacion de la actividad.

Objetivos especificos:

- Conocer y aplicar los principales parametros urbanisticos que afectan a la implantacion de IIAA
- Dimensionar zonas de proceso segun la actividad a realizar

- Resolucion de ejercicios de planificacion de procesos por medio de programacion lineal

- Disefno de camaras frigorificas y salas blancas

- Estimacion de la carga térmica de los espacios refrigerados

- Resolver problemas de instalaciones frigorificas y de fontaneria

Material:
Enunciados de problemas, ejercicios o casos.

Entregable:

Registro de la actividad del estudiante en la resolucion, discusidn y exposicion de los resultados de la actividad. Para las sesiones
que se acuerden, el estudiante entregara via Campus virtual los correspondientes ejercicios resueltos, que se devolveran
corregidos, con la correspondiente retroalimentacion por parte del profesorado.

Dedicacion: 56h
Grupo pequeno/Laboratorio: 20h
Aprendizaje autonomo: 36h
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ACTIVIDAD 4: TRABAJO DE DISTRIBUCION EN PLANTA

Descripcion:

El guidn del trabajo detallara los distintos pasos a realizar por parte de los estudiantes. Se pretende que los estudiantes puedan
disefiar la distribucidn en planta (layout) de una industria alimentaria. Como punto de partida esta el conocimiento del proceso
productivo y las cantidades de produc. Se trata de un trabajo a realizar entre 2-3 personas fuera del aula.

Objetivos especificos:

Con esta actividad se pretende que el estudiante sea capaz de:

- Saber realizar e interpretar planos

- Realiar la distribucién espacial de las diferentes zonas de una IIAA

- Aplicar de forma correcta los condicionantes higiénico-sanitarios especificos de la IIAA
- Explicar y transmitir al resto de companeros los resultados obtenidos en el disefo

Material:
Guion de trabajo disponible en ATENEA

Entregable:

Como resultado del trabajo los alumnos entregaran su propuesta de distribucién juntamente con el resto de apartados incluidos
en el guidon de trabajo. Al finalizar la exposicién tanto el profesor como el resto de alumnos podran realizar preguntas sobre cada
trabajo expuesto. Finalmente, y de forma anénima los alumnos elegiran la mejor distribucion expuesta. Con esta informacién el
profesor procedera a la evaluacion de los trabajos expuestos.

Dedicacidén: 20h
Aprendizaje autonomo: 20h

SISTEMA DE CALIFICACION

N1: se realiza una prueba escrita (actividad 2) al final del cuatrimestre.

N2: Evaluacion de las actividades 3 y 4 (N2).

CG: calificacion de la competencia genérica (resolucién de problemas). Evaluacion de parte de la actividad 3 (CG).
AS: asistencia a clases de practicas

TA: trabajo en aula en clases tedricas

Nfinal = 0,25 N1 + 0,45 N2 + 0,20 CG + 0,05AP + 0,05TA

NORMAS PARA LA REALIZACION DE LAS PRUEBAS.

La asistencia y realizacion de las actividades propuestas es obligatoria y si no se realizan se evaluard con un 0
Las tareas se tendrén que entregar en el plazo establecido por el profesor

BIBLIOGRAFIA

Basica:

- Cabeza, Francis; Lamua Soldevilla, Manuel; Marin Rayas, Dario. Las bases del frio: formacidn de los técnicos del frio comercial y del
frio industrial. 52 ed. Madrid: AMV Ediciones, 2014. ISBN 9788494198038.

- Casals Casanova, Miquel; Calvet Puig, M. Dolors; Roca Ramon, Xavier. Complejos industriales [en linea]. [Barcelona]: Centre de
Recursos i Suport a la Docéncia, Universitat Politécnica de Catalunya : Edicions UPC, 2001 [Consulta: 16/04/2020]. Disponible a:
http://hdl.handle.net/2099.3/36778. ISBN 8483015412.

- Casp Vanaclocha, Ana. Disefio de industrias agroalimentarias. Madrid [etc.]: Mundi-Prensa, 2005. ISBN 848476219X.

- Clop i Gallart, Maria Mercé. Programacio lineal per a I'enginyeria agraria : casos practics [en linea]. Lleida: Servei de publicacions de

I'Universitat de Lleida, 2003 [Consulta: 18/11/2020]. Disponible a: https://lectura.unebook.es/viewer/9788484094166.

Complementaria:

- Bartholomai, Alfred. Fabricas de alimentos : procesos, equipamiento, costos. Zaragoza: Acribia, 1991. ISBN 8420007110.

- L'Usine agro-alimentaire : guide de conception et de réalisation. Paris: RIA : France Agricole, 1992. ISBN 2855570069.

- Lépez Gomez, Antonio. Disefio de instalaciones frigorificas para la industria agroalimentaria. Barcelona: Asociacion de Ingenieros

Fecha: 25/07/2023 Pagina: 5/ 6


http://hdl.handle.net/2099.3/36778
https://lectura.unebook.es/viewer/9788484094166

UNIVERSITAT POLITECNICA
DE CATALUNYA

BARCELOMNATECH

Agréonomos de Catalunya, 1988. ISBN 844042325X.

Fecha: 25/07/2023 Pagina: 6/ 6



