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Titulacién: GRADO EN INGENIERIA AGRICOLA (Plan 2009). (Asignatura optativa).

GRADO EN INGENIERIA AGROAMBIENTAL Y DEL PAISAJE (Plan 2009). (Asignatura optativa).
GRADO EN INGENIERIA ALIMENTARIA (Plan 2009). (Asignatura optativa).

GRADO EN INGENIERIA DE SISTEMAS BIOLOGICOS (Plan 2009). (Asignatura optativa).
GRADO EN INGENIERIA DE CIENCIAS AGRONOMICAS (Plan 2018). (Asignatura optativa).
GRADO EN PAISAJISMO (Plan 2019). (Asignatura optativa).

Curso: 2023 Créditos ECTS: 6.0 Idiomas: Catalan, Castellano
PROFESORADO
Profesorado responsable: Asturiano Montafiana, Carles

Gil Roig, Jose Maria

Otros: Asturiano Mantafiana, Carles

COMPETENCIAS DE LA TITULACION A LAS QUE CONTRIBUYE LA ASIGNATURA

Transversales:

1. EMPRENDEDURIA E INNOVACION: Conocer y entender la organizacién de una empresa y las ciencias que definen su actividad;
capacidad para entender las normas laborales y las relaciones entre la planificacion, las estrategias industriales y comerciales, la
calidad y el beneficio.

2. TRABAJO EN EQUIPO: Ser capaz de trabajar como miembro de un equipo interdisciplinar ya sea como un miembro mas, o
realizando tareas de direccion con la finalidad de contribuir a desarrollar proyectos con pragmatismo y sentido de la responsabilidad,
asumiendo compromisos teniendo en cuenta los recursos disponibles.

METODOLOGIAS DOCENTES

Las horas de aprendizaje dirigido consisten en:

- clases teoricas (grupo grande). Hay de dos tipos. En el primer tipo, el profesorado hace una exposicién con tres partes: (1)
introducir los objetivos de aprendizaje, (2) presentar los conceptos basicos (3) buscar la implicacién del estudiante/a a partir de
cuestiones, presentacion de casos o lecturas en sistema puzzle con el fin de relacionar conceptos. En el segundo tipo,

el profesorado discute con los alumnos los entregables generados por cada tema y los problemas comunes a diferentes grupos
surgidos en la realizaciéon del trabajo en equipo.

- seguimiento de los equipos de estudiantes en la formulacion de un plan de emprendeduria utilizando metodologias de trabajo en
equipo.

Por la formulacién del plan, cada alumno asume un rol y es principal responsable de algunas de las partes del plan, a pesar de que el
resultado final es responsabilidad de todo el equipo.

- exposicion oral del plan de emprendeduria elaborado por el equipo y posterior defensa de las caracteristicas del plan .

El estudiante/a dispone de material de apoyo (como por ejemplo esquemas y fotografias de apoyo a las clases de teoria, documentos
tematicos, guion de visitas y de los trabajos *lliurables, guion del plan de emprendeduria y referencias de lecturas complementarias,
etc.) a ATENEA.
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OBJETIVOS DE APRENDIZAJE DE LA ASIGNATURA

Al finalizar la asignatura Emprendeduria Agroalimentaria el estudiante o estudiante descubrird que, finalizados los estudios, una
posible salida profesional es convertirse en emprendedor. Serd capaz de identificar oportunidades de emprendeduria en los sectores
agricola, agroambiental, del paisaje, alimentario y de ingenieria bioldgica. A partir del estudio de varios casos, aprendera a identificar
nuevas ideas de emprendeduria agroalimentaria y analizar su viabilidad. Se pretende que pueda afrontar la realidad con iniciativa y
creatividad, valorando riesgos y oportunidades, contando con los otros, compartiendo su visiéon de futuro, y por eso trabajara en

equipo. Practicard como transformar una idea en un plan de emprendeduria.

El objetivo final es estimular al estudiantado a poner en marcha proyectos de emprendeduria relacionados con actividades

agroalimentarias.

HORAS TOTALES DE DEDICACION DEL ESTUDIANTADO

Tipo Horas Porcentaje
Horas grupo pequefio 20,0 13.33
Horas grupo mediano 40,0 26.67
Horas aprendizaje auténomo 90,0 60.00

Dedicacion total: 150 h
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CONTENIDOS

EL PROCESO EMPRENDEDOR: DE LA IDEA A LA REALIDAD

Descripcion:

Sesion 1

e Teoria: Introduccién, presentacion de la asignatura
e Practica: Elebators speach

Sesion 2
e Teoria: En busca de la gran idea
e Practica: formar grupos por el Plan de Negocio, elegir tema

Sesioén 3
e Teoria: Partes de un Plan de Negocio
e Practica: Método Kambas

Sesion 4
e Teoria: Direccion Estrategia Empresarial
e Practica: Entrevista a un Emprendedor

Sesion 5

e Practica: Juego de Equipo

e Teoria: Plan de Marketing

e Practica: Aplicar el Plan de Marketing a la idea del Plan de Negocio

Sesion 6
e Teoria: Economia de negocio

Sesion 7
e Teoria: Plan Financiero
e Practica: Aplicar el Plan Financiero a la idea de Negocio

Sesion 8

e Teoria: Valoracién de Negocios

e Practica: Ejemplos valoraciéon

e Practica: Entrevista con alumnos curso anterior

Actividades vinculadas:
Actividad 1: Clases de teoria.
Actividad 2: Clases practicas: Trabajo individual y en grupo

Dedicacion: 37h

Grupo mediano/Practicas: 12h
Grupo pequeno/Laboratorio: 20h
Aprendizaje autonomo: 5h
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FORMULACION DE UN PLAN DE EMPRENDEDURIA

Descripcion:

Sesion 9

e Teoria: Técnicas de exposicion

e Practica: iJuegos!

e Practica: Trabajar en grupo el Plan de Negocio

Sesion 10
e Teoria: Tipos de sociedades mercantiles y burocracia
e Practica: Trabajar en grupo el Plan de Negocio

Sesion 11
e Teoria: Financiacion
e Practica: Trabajar en grupo el Plan de Negocio

Sesion 12
e Teoria: Franquicia
e Practica: Trabajar en grupo el Plan de Negocio

Sesion 13

e Practica: prejuicios sobre emprender

e Teoria: Corporate Venture

e Practica: Trabajar en grupo el Plan de Negocio

Sesion 14

e Practica: role play

e Teoria: Pyme vs Gran Empresa

e Practica: Trabajar en grupo el Plan de Negocio

Sesion 15
e Practica: Ensayo presentacion

Sesioén 16
e Practica: Presentacion final

Actividades vinculadas:
Actividad 1: Clases de teoria
Actividad 3: Formulacion de un plan de emprendeduria (seguimiento y presentacion)

Dedicacion: 83h
Grupo mediano/Practicas: 12h
Aprendizaje autonomo: 71h

ACTIVIDADES

ACTIVIDAD 1: Clases de Teoria

Dedicacion: 27h
Grupo mediano/Practicas: 25h
Aprendizaje autonomo: 2h
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ACTIVIDAD 2: Clases practicas. Trabajo individual y en grupo

Dedicacion: 32h
Grupo pequeino/Laboratorio: 30h
Aprendizaje autonomo: 2h

ACTIVIDAD 3: Formulaciéon de un Plan de Emprendeduria (seguimiento y presentacion)
Dedicacion: 20h

Grupo mediano/Practicas: 5h
Aprendizaje auténomo: 15h

SISTEMA DE CALIFICACION

La calificacién final de la asignatura (Nfinal) serd la ponderaciéon de las diferentes pruebas y trabajos evaluados:
N1: participacién en clase (50%)

Participacion en Clases Teorias: 25%

Participacion en Clases Practicas: 25%

N2: Plan de Negocio: 50%

Nfinal=0,50 N1 + 0,50 N2
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