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Course guide
390441 - VITIVIN - Viticulture

Last modified: 06/06/2023
Unit in charge: Barcelona School of Agri-Food and Biosystems Engineering
Teaching unit: 745 - DEAB - Department of Agri-Food Engineering and Biotechnology.

Degree: BACHELOR'S DEGREE IN AGRICULTURAL ENGINEERING (Syllabus 2009). (Optional subject).
BACHELOR'S DEGREE IN AGRICULTURAL, ENVIRONMENTAL AND LANDSCAPE ENGINEERING (Syllabus
2009). (Optional subject).
BACHELOR'S DEGREE IN FOOD ENGINEERING (Syllabus 2009). (Optional subject).
BACHELOR'S DEGREE IN AGRONOMIC SCIENCE ENGINEERING (Syllabus 2018). (Optional subject).

Academic year: 2023 ECTS Credits: 6.0 Languages: Catalan, Spanish

LECTURER

Coordinating lecturer: ANNA GRAS MOREU

Others: Sanchez Sanchez, Elena

PRIOR SKILLS

It recomanble have completed the course before or fruit production and fruit and vegetable production Hortofructicula Technology

DEGREE COMPETENCES TO WHICH THE SUBJECT CONTRIBUTES

Specific:
1. Crop production technologies: Systems of crop production and exploitation. Crop protection against pests and diseases. Technology
and systems of field crops production. Agroenergetics.

TEACHING METHODOLOGY

.

LEARNING OBJECTIVES OF THE SUBJECT

.

STUDY LOAD

Type Hours Percentage

Hours medium group 40,0 26.67

Hours small group 20,0 13.33

Self study 90,0 60.00

Total learning time: 150 h
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CONTENTS

(ENG) -Introducció. Fisiologia del cep i del raïm

Description:
(ENG) Introducció al sector vitivinícola
Morfologia i fisologia del cep.
El raïm, maduració i composició final. Factors que afecten al procés de formació del raïm

Related activities:
(ENG) Activitat 1
Activitat 2
Activitat 4

Full-or-part-time: 24h
Practical classes: 8h
Laboratory classes: 1h
Self study : 15h

(ENG) -Vivers de planta de vinya

Description:
(ENG) Procés de multiplicació de vinya.
Organització viverística i àmbit legal.
Selecció Sanitaria i clonal

Related activities:
(ENG) Activitat 1: Classes
Activitat 2: Proves
Activitat 3: laboratori

Full-or-part-time: 8h
Practical classes: 3h
Self study : 5h

(ENG) -El medi ecològic: el terrer, l'anyada

Description:
(ENG) Factors climàtics que condicionen la producció vitícola
Factors edàfics
Factors geogràfics i topogràfics que defineixen o afecten
Índex per la valoració de la vocació vitícola del medi. Zonificació.

Related activities:
(ENG) Activitat 1: Classes
Activitat 2: Proves
Activitat 5: Visites
Activitat 6: Problemes

Full-or-part-time: 21h
Practical classes: 6h
Laboratory classes: 5h
Self study : 10h



Date: 28/07/2023 Page: 3 / 4

(ENG) -Tècniques de cultiu i plantació

Description:
(ENG) Verema: determinació de data verema. Programació. Equips i maquinària
Sistemes de conducció, poda i emparrat. Gestió de la canòpia
Fertilització, rec i treball del sòl.
Disseny de la plantació

Related activities:
(ENG) Activitat 1: Classes
Activitat 2: Proves
Activitat 4: Camp
Activitat 5: Visites
Activitat 6: Problemes

Full-or-part-time: 45h
Practical classes: 8h
Laboratory classes: 7h
Self study : 30h

(ENG) -El celler: elaboració de vins

Description:
(ENG) Procés d'elaboració dels diferents tipus de vins.
Maquinària enològica.
Anàlisis sensorial dels vins

Related activities:
(ENG) Activitat 1: Classes
Activitat 2: Proves
Activitat 3: Laboratori
Activitat 5: Visites

Full-or-part-time: 34h
Practical classes: 8h
Laboratory classes: 6h
Self study : 20h

(ENG) El celler II: Maquinària i gestió

Description:
(ENG) Maquinària enològica. Gestió del celler

Full-or-part-time: 18h
Practical classes: 7h
Laboratory classes: 1h
Self study : 10h
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ACTIVITIES

(ENG) CLASSES D'EXPLICACIÓ TEÒRICA

Full-or-part-time: 84h
Laboratory classes: 38h
Self study: 46h

(ENG) PROVES INDIVIDUALS D'AVALUACIÓ

Full-or-part-time: 1h
Practical classes: 1h

(ENG) ACTIVITATS DE LABORATORI

Full-or-part-time: 12h
Laboratory classes: 2h
Self study: 10h

(ENG) CAMP DE PRÀCTIQUES

Full-or-part-time: 12h
Laboratory classes: 2h
Self study: 10h

(ENG) VISITA TÈCNICA A EXPLOTACIÓ VITÍCOLA I CELLER

Full-or-part-time: 24h
Laboratory classes: 10h
Self study: 14h

(ENG) RESOLUCIÓ DE PROBLEMES I ESTUDI DE CASSOS

Full-or-part-time: 16h
Laboratory classes: 6h
Self study: 10h

GRADING SYSTEM

.


