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COMPETENCIES DE LA TITULACIO A LES QUALS CONTRIBUEIX L'ASSIGNATURA

Especifiques:
CE-AL-30. Coneixements basics de la bioquimica i microbiologia general i dels aliments.

METODOLOGIES DOCENTS

Les hores d'aprenentatge consisteixen, d'una banda, en classes teoriques (grup gran) en que el professorat fa una breu exposicié per
introduir els objectius d'aprenentatge relacionats amb els conceptes basics de la materia. En aquestes sessions s'incorporen espais
per a la participacié i intervencio dels estudiants, com son: preguntes directes, exposicidé d'algun tema cientific-técnic o una noticia de
divulgacio apareguda a la premsa, etc. Les practiques de laboratori es realitzen en sessions presencials i permeten desenvolupar
habilitats basiques de tipus instrumental i d'analisi dels resultats obtinguts en els laboratoris de bioquimica i microbiologia. El treball al
laboratori pretén motivar i involucrar I'estudiant perque participi activament en I'aprenentatge dels continguts de I?assignatura.
L'estudiant ha de ser conscient i estar motivat perquée després de cada classe de teoria i practica, es trobi convengut de la necessitat
de realitzar activitats autonomes d'aprenentatge. En totes les activitats programades els estudiants disposaran de material docent
accessible a través d'ATENEA.

OBJECTIUS D'APRENENTATGE DE L'ASSIGNATURA

L'estudiant ha de ser capag de: coneixer les principals biomolécules, la seva estructura i la funcié que tenen en els organismes vius i
en els aliments, aixi com, relacionar I'estructura molecular d'aquestes biomolécules amb les seves propietats fisico-quimiques i saber
realitzar calculs de cinética enzimatica. També ha de poder coneixer els principals grups de microorganismes presents en aliments i
diferenciar el triple paper que pot tenir un mateix microorganisme, diferenciant entre I'activitat fermentadora o transformadora de
I'alteradora i la possibilitat de causar malaltia alimentaria.

HORES TOTALS DE DEDICACIO DE L'ESTUDIANTAT

Tipus Hores Percentatge
Hores grup gran 40,0 26.67
Hores grup petit 20,0 13.33
Hores aprenentatge autonom 90,0 60.00

Dedicacio total: 150 h
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CONTINGUTS

BIOQUIMICA GENERAL: BIOMOLECULES

Descripcio:

- Activitat de l'aigua i la seva rellevancia en les reaccions

- Propietats quimiques i reaccions de les biomolécules d'interés en aliments (proteines, lipids, carbohidrats, enzims, vitamines...)
- Propietats fisiques de les principals biomolécules

Activitats vinculades:

Activitat 1. Classes de teoria

Activitat 2. Prova individual d'avaluacio
Activitat 3. Treball de laboratori

Dedicacié: 57h

Grup gran/Teoria: 15h
Grup petit/Laboratori: 8h
Aprenentatge autonom: 34h

CINETICA ENZIMATICA I CREIXEMENT MICROBIA

Descripcio:

- Cinética de les reaccions enzimatiques

- Creixement d'organismes unicel.lulars i poblacions microbianes. Cinética de creixement
- Cultiu continu

Activitats vinculades:

Activitat 1: Classes de teoria

Activitat 2: Prova individual d'avaluacio
Activitat 3: Treball de laboratori

Dedicacio: 33h

Grup gran/Teoria: 8h

Grup petit/Laboratori: 4h
Aprenentatge autonom: 21h

MICROORGANISMES EN ALIMENTS I FACTORS DE CREIXEMENT

Descripcio:

- Principals grups de microorganismes relacionats amb aliments

- Influencia dels factors medials en el creixement: oxigen, temperatura, pH, efectes osmotics, relacié amb altres microorganismes
- Estudi critic de marcadors microbians en els aliments: microorganismes alteradors i patogens

- Principals microorganismes transformadors: fermentacions i oxidacions

Activitats vinculades:

Activitat 1. Classes de teoria.

Activitat 2. Prova individual d?avaluacié
Activitat 3. Treball de laboratori

Dedicacié: 58h

Grup gran/Teoria: 15h
Grup petit/Laboratori: 8h
Aprenentatge autonom: 35h
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SISTEMA DE QUALIFICACIO

La qualificaci6 final de I'assignatura, Nfinal, és la suma de les qualificacions seglients:
N1: Nota d'avaluacié del primer parcial (Microbiologia)
N2: Nota d'avaluacié del segon parcial (Bioquimica)

N3: Nota de practiques de laboratori (10% microbiologia i 10% bioquimica)

Nfinal = 0,4 N1 + 0,4 N2 + 0,2 N3

NORMES PER A LA REALITZACIO DE LES PROVES.

L'assistencia a les practiques de laboratori és obligatoria. Per a la realitzacié d'una practica de laboratori cal portar tot el material
indicat en el gui6 de practiques i arribar puntualment.
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