
GRADO EN CIENCIAS CULINARIAS Y GASTRONÓMICAS

Créditos de formación básica: 60 
Créditos obligatorios: 120 
Créditos en prácticas externas: 6 
Créditos optativos: 42
Trabajo fin de grado: 12
Total Créditos: 240

Menciones:
Mención en Dirección de Alta Cocina e Innovación Gastronómica (42 ECTS OPT) 
Mención en Dirección Culinaria e Innovación en la Industria Alimentaria y 
Colectividades (42 ECTS OPT)
Mención en Itinerario libre (42 ECTS OPT)








